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STARTER

Pasta aus dem Parmesanlaib

WeiRes Truffeldl / Parmesan / Truffelsauce

Vorspeise / Hauptgang .........cceeesueesecessesssncenne €14,20/ €24,20

LACHSTATAT ......aannnnnnnnnneeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeesenens € 18,20

Meerrettich Créme fraiche / Gin / Granatapfel / Kaviar / Croutons

BCCITATAY ......aaannnnnnniieeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeesessesseens € 18,20

Teriyaki / Wasabi / Chili / Mayo / Sesam / Soja

Rote Bete CarpaccCio .......eeeeeeeeereeerveesveervervens €12,20

Rucola / Karamellisierte NUsse / Ziegenkase

Winterliche RothohIsuppe............eeeeeveeeeervenne. € 11,20

Zimtbuttercroutons / Zwiebel / Speck



CLASSICS

) F 1N 1271 0 TRY 7 § 1 1 € 29,20

Serviettenknodel / Blaukraut / Orangenjus

Blumenkohl-Wings (vegan..............cccereererreenen. € 20,20

Rotkohl 7 Fenchel / Sweet Chili / Kartoffel

Gebackene Hokkaidospalten tvegsi.................... €18,20

Rucola / Granatapfel / Feta / Orange

Rosa gebratener Hirschriicken........................ € 29,20

Maronenpuree / Rosenkohl / Gluhweinjus

Gebratenes Lachsfilet..................uuueeeneueeennn... € 26,20

Spekulatiuscrumble / Winter Gemuse / Orangen-Nussbutter



MEAT & FISH

Wiihlen Sie dazu Ihre Beilagen auf der ndchsten Seite!

Rinderfilet 200g/3004g..........coovveereernnen € 34,20/ € 50,20

N 17 B T o SR €42,20

Rinderfilet 200 g/ 2 Krautergarnelen

LAMMPTICREMN c.aaaeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenseensenas € 34,20

ca. 165 g/ rosa gebraten / grines Pesto

Yellowlin Tuna Stedk ..............eeeuueeeeennnenneene. € 28,20

ca. 200 g Thunfischsteak - ,bleu” serviert

(auBen scharf angebraten, innen fast roh)

Schwertfisch StedR................eeeeeeeeeeeereeeneeeeenns 28,20€

ca. 200g/ in Nussbutter gebraten

) ITITC) [ R 1 1 €18,20

ca.150 g/ in Nussbutter gebraten

Loup de Mer Filet...........eeeeeeeeereeeeeereeeneervenanns € 28,20

ca. 180 g/ in Nussbutter gebraten



SIDES

Beilagen zu Fleisch & Fisch

Winterliches Ofengemiise..............cceeerueerveervennen. € 6,20

Kartoffel / Karotte / Kurbis / Zucchini / Paprika / Knoblauch / Thymian

ROSCNRONL...............uuueeeeeeeeeeeereeeeereeeeerereeeeenens €0,20

Speckcrumble

Baby Kartoffeln ................eeeeeeeeeereeeceeeeseeeeraneens €06,20

Rosmarin / Sour Cream

Knusprige AVOCAAO ...........ueeeeeeveeeeceeeeeeeeereereenenns € 6,20

Panko / Sesam

KUSC—KTORCIECM .....eeeeeeaeeeeeeeeeeeeeeeeeeneeersesssnans €6,20

Wasabimayo / Kresse

Tritlel-POMINES. .........uueeeeeneeeeeeeceeeereessvverersseneeees €9,20

Parmesan / Truffelol

BBQ Sauce, Teriyaki Jus, Pleffer-Sauce,
Sweet Chili Sauce, Sour Cream...................... je € 3,20

Hausgemachte Triiffelmayonnaise ................... € 5,20



DESSERT

WHhite NUT (Dessert-Digestil)) .........ccceeerrueeeessssseeeesssseses €6,20

Wodka / Espresso / Sahne / Nuss-Sirup

N 1 7 KT o T (S UUS €6,20

Vanilleeis / Kurbiskerndél / geréstete Kurbiskerne

Winterliche Gewiirz Creme briilée .................. €10,20

Hausgemachtes Zimteis / Frichte / Minze

Hausgemachtes Tonkabohneneis..................... €10,20

Browniecrumble / Himbeerespuma / Minze

KUSCVATTATION .aenneeeneeeveeeeeeeervssessssssssssssssssas €16,20

Feigensenf / NUsse / Weintrauben

... und dazu vielleicht einen Espresso oder Caffe?

CAFFE

Espresso / DOppio ...........eeeeeeeeereeereeenne. €2,20/€ 3,20
CATTE CTCMUM eeeeeereeeeeeereereeesererssessssessssssns € 3,20
Cappuccino / Latte Macchiato............................ € 5,20

Hinweis: unsere Kaffeespezialitdten werden prinzipiell mit laktosefreier Milch zubereitet.



